SV RESTAURANT
BITS & BEIZ ZOLLIKOFEN

Herzlich
Willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass
einladen - die Wahl der richtigen kulinarischen
Begleitung ist essenziell fiir den Erfolg einer ge-

lungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen. Mit
erfahrener Planung und fachkundiger Beratung
stehen wir IThnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie
mit erstklassigem Service wahrend des Anlasses.

Machen Sie Thre Veranstaltung zum kulinarischen
Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.

Rolf Hofer
Restaurant Manager
T+41313387056
rolf.hofer@sv-group.ch

SV (Schweiz) AG
bits & beiz
Webergutstrasse 12
3052 Zollikofen
bits-and-beiz.sv-group.ch



FRUHSTUCK

ZMORGE-PACKLI

ZMORGE-PACKLI DELUXE Stiick 14.00
Duftender Kaffee oder Tee, Orangensaft, Gipfel, Vollkornbrotli,
Butterzopf, Butter, Konfitiire, hausgemachtes Birchermiiesli

A LA CARTE
OFENFRISCHES
Ofenfrisches Buttergipfeli Stiick 1.50
Ofenfrisches Rusticogipfeli Stiick 1.50
Vollkornbrotli Stiick 1.60
Joghurt-Friichte-Brotli stiick 1.70
BRAIN FOOD UND FRUCHTE
Hausgemachtes Birchermiiesli Weckglas 3.00
Saisonale Friichteschale Stiick 2.00
Brain-Food ,Nussmischung” Weckglas 3.00



SANDWICHES

«Power Weggli» oder Miitschli Sandwich Stiick 4.10
mit Butter, Schinken, Salami oder Kase

«Power Weggli» oder Miitschli mit MSC Thon Stiick 4.60
oder Ei-Curry Fiillung

Fragen Sie uns nach dem Saisonalen Sandwichangebot

SV KAFFEEWAGEN

BESTELLEN SIE EINER UNSERER
KAFFEE UND TEE WAGEN FUR IHRE
KAFFEEPAUSE.

MINDESTBESTELLWERT CHF 35.00

STELLEN SIE SICH IHREN
KAFFEEWAGEN NACH LUST UND
LAUNE MIT GIPFELI, BROTLI,
BIRCHERMUESLI, SUSSGEBACK,
LINDORKUGEL ODER BRAIN-FOOD
AUS UNSERER CATERING
KARTE ZUSAMMEN.



Nespresso Kaffee Stiick 3.50

Tee Stiick 2.80
Gipfeli Stiick 1.50
Saisonale Friichte Stiick 2.00
Henniez mit/ ohne 0.51 3.20

APERO

APERO-PACKLI

KULINARISCHE REISE Stiick 15.50

1x Tomaten-Basilikum Bruschetta

- 1x Marinierte Oliven im Weckglas

1x Mini Pastetli mit MSC Thon Fillung

2x Mini Friihlingsrollen mit Sweetchilidip

1x Mini-Chdaschtiechli

- 1x Schinkengipfeli
1x Hackfleisch-Ballchen mit BBQ Dip



GOURMET-PLATTEN

(BESTELLBAR AB 5 PERSONEN)

FLEISCH UND KASEPLATTE ProPerson  9.90
Reich garnierte Platte mit Schinken, Salami, Lyoner,
Greyerzer und Téte de Moine dazu knuspriges Hausbrot
FLEISCH UND KASEPLATTE
DELUXE Pro Person  15.90
Reich garnierte Platte mit Schinken, Salami, Trockenfleisch,
Rohschinken, Greyerzer, Appenzeller und Téte de Moine
dazu knuspriges Hausbrot
GRUNER DAUMEN 100g 5.50
Platte mit Gemiise-Crudités und Dip

A LA CARTE
SANDWICHES
Zopfkranz gefiillt mit Kase, Salami, Schinken Ca. 15 48.00
und MSC Thon, reichlich garniert Portionen
KALTE HAPPCHEN
Tomaten-Basilikum Bruschetta Stiick 1.80
Marinierte Oliven im Weckglas Glas 3.80
Parmesan im Weckglas Glas 3.80
Mini Pastetli geftillt mit MSC Thon Stiick 1.80




WARME HAPPCHEN

Pouletspiessli mariniert Stiick 2.60
Mini-Chéschiiechli Stiick 1.80
Schinkengipfel Stiick 1.80
Mini Frithlingsrollen mit Sweet Chili Sauce (Vegi) Stiick 1.80
Hackfleisch-Bdllchen mit BBQ Dip Stiick 2.20
Jalapenos Stiick 1.80
SALZIGES

Paprika Pommes Chips 280 g 7.50
Nature Pommes Chips 280g 7.50
Erdniisse 100 g 3.00
SUSSES

Panna Cotta mit Beerencoulis Glas 2.50
Fruchtsalat Glas 2.50

Diverse Gebacke



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser mit und ohne Kohlensdure
Mineralwasser mit und ohne Kohlensdure
Stissgetranke

SV Ice Tea Fairtrade

Orangensaft Premium Fairtrade

KAFFEE & TEE

Kaffee Nespresso

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl)

WEISSWEINE

Epesses Beau-Rivage AOC Lavaux
St-Saphorin AOC Belle Dame Waadt

Sauvignon blanc Vin de Pays d'Oc

ROTWEINE

Ticinello Merlot del Ticino DOC Tessin
Barbera d’Alba DOC Superiore Borgogno Piemont

Lagunilla Rioja DOCa Crianza Rioja

Tasse

Tasse

50 cl
75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

3.20

5.00

3.20

3.80

7.00

3.50

2.80

18.00

28.00

25.50

32.00

28.00

28.00



GETRANKE
SCHAUMWEINE
Helveticus Brut Vin Mousseux 75cl 32.00
BIER
Eichhof Lager 33cl 3.80
Quollfrisch 33l 3.80
Bread Beer 33 ¢l 4.00
Feldschlosschen Alkoholfrei 33 ¢l 3.80
RAUMLICHKEITEN

Fur Raumreservationen und Fragen stehen wir Thnen gerne zur Verfligung.

PERSONALRESTAURANT

Restaurant mit 190 Sitzpldtzen und 100 Sitzpldtzen auf der Terrasse

Cafeteria (Reservation tiber IMS)

AUFBAU-ABBAU EINES SONDERANLASSES
AUSSERHALB UNSERER RAUMLICHKEITEN

Anlass bis 25 Personen 25.00
Anlass bis 50 Personen 50.00

Anlass ab 50 Personen 100.00



ALLGEMEINE HINWEISE

ZUSATZKOSTEN
Mitarbeite/r Kiiche oder Service pro Stunde 50.00
Miete: Glaser, Besteck, Teller pro Stiick 0.50
Tischdekorationen: Blumen/Gestecke nach Aufwand

Die bis am Vortag gemeldete Anzahl Gaste ist verbindlich und wird in Rechnung
gestellt.

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. gesetzlicher MwSt.

DEKLARATION

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Pouletbrust, Kalbfleisch,
Fleischballchen, Wiirste, Wienerli, Trockenfleisch,

Aufschnitt, Salami

Thailand, wildfang: MSC Thon
ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb



https://www.sv-group.ch/de/catering/agb

