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S V  R E S T A U R A N T   
B I T S  &  B E I Z  Z O L L I K O F E N  

 

Herzlich 
Willkommen 

 

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass ein-

laden – die Wahl der richtigen kulinarischen Beglei-

tung ist essenziell für den Erfolg einer gelungenen 

Veranstaltung. 

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Händen. Mit 

erfahrener Planung und fachkundiger Beratung ste-

hen wir Ihnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie mit 

erstklassigem Service während des Anlasses. 

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum kulinarischen 

Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu verwöhnen. 
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F R Ü H S T Ü C K  

Z M O R G E - P Ä C K L I  
 
 

Z M O R G E - P Ä C K L I  D E L U X E  Stück    14.00 

Duftender Kaffee oder Tee, Orangensaft, Gipfel, Vollkornbrötli,  

Butterzopf, Butter, Konfitüre, hausgemachtes Birchermüesli 

 À  L A  C A R T E  

O F E N F R I S C H E S  

  

Ofenfrisches Buttergipfeli Stück 1.50 

Ofenfrisches Rusticogipfeli Stück 1.50 

   

   

Vollkornbrötli 

Joghurt-Früchte-Brötli 

Stück 

Stück 

1.60 

1.70 

 

B R A I N  F O O D  U N D  F R Ü C H T E  

  

Hausgemachtes Birchermüesli Weckglas 3.00 

Saisonale Früchteschale 

Brain-Food „Nussmischung“                                    

                                                                                             

Stück 

Weckglas 

2.00 

3.00 
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S A N D W I C H E S  

«Power Weggli» oder Mütschli Sandwich  

mit Butter, Schinken, Salami oder Käse 

Stück 4.10       

«Power Weggli» oder Mütschli mit MSC Thon  

oder Ei-Curry Füllung 

 

Stück   4.60 

 

Fragen Sie uns nach dem Saisonalen Sandwichangebot.  

  

 

 
 

 

S V  K A F F E E W A G E N  

B E S T E L L E N  S I E  E I N E R  U N S E R E R  K A F -
F E E  U N D  T E E  W A G E N  F Ü R  I H R E  K A F -

F E E P A U S E .  

M I N D E S T B E S T E L L W E R T  C H F  3 5 . 0 0  

S T E L L E N  S I E  S I C H  I H R E N   
K A F F E E W A G E N  N A C H  L U S T  U N D  L A U N E  

M I T  G I P F E L I ,  B R Ö T L I ,   
B I R C H E R M Ü E S L I ,  S Ü S S G E B Ä C K ,  

L I N D O R K U G E L  O D E R  B R A I N - F O O D  A U S  
U N S E R E R  C A T E R I N G   
K A R T E  Z U S A M M E N .  
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Nespresso Kaffee Stück 3.50 

Tee 

Gipfeli 

Stück 

Stück 

2.80 

1.50 

Saisonale Früchte 

Henniez mit/ ohne 

Stück 

0.5l 

2.00 

3.20 

 
 

 

 

 

A P É R O  

A P É R O - P Ä C K L I  

K U L I N A R I S C H E  R E I S E  Stück 15.50 

- 1x Tomaten-Basilikum Bruschetta 

- 1x Marinierte Oliven im Weckglas 

- 1x Mini Pastetli mit MSC Thon Füllung 

- 2x Mini Frühlingsrollen mit Sweetchilidip 

- 1x Mini-Chäschüechli 

- 1x Schinkengipfeli 

- 1x Hackfleisch-Bällchen mit BBQ Dip 
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G O U R M E T - P L A T T E N  
( B E S T E L L B A R  A B  5  P E R S O N E N )  

F L E I S C H  U N D  K Ä S E P L A T T E   Pro Person 9.90 

Reich garnierte Platte mit Schinken, Salami, Lyoner,  

Greyerzer und Tête de Moine dazu knuspriges Hausbrot 
 

F L E I S C H  U N D  K Ä S E P L A T T E   
D E L U X E  Pro Person    15.90 

Reich garnierte Platte mit Schinken, Salami, Trockenfleisch,  

Rohschinken, Greyerzer, Appenzeller und Tête de Moine  

dazu knuspriges Hausbrot 
 
 

G R Ü N E R  D A U M E N  100g 5.50 

Platte mit Gemüse-Crudités und Dip 

 

 

À  L A  C A R T E  

S A N D W I C H E S  

  

 

Zopfkranz gefüllt mit Käse, Salami, Schinken  

und MSC Thon, reichlich garniert 

 

Ca. 15 

Portionen 

 

48.00 

 

K A L T E  H Ä P P C H E N  

  

Tomaten-Basilikum Bruschetta Stück 1.80 

Marinierte Oliven im Weckglas 

Parmesan im Weckglas 

Glas 

Glas 

3.80 

3.80  

Mini Pastetli gefüllt mit MSC Thon Stück 1.80 
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W A R M E  H Ä P P C H E N  

Pouletspiessli mariniert Stück 3.00 

Mini-Chäschüechli Stück 1.80 

Schinkengipfel Stück 1.80 

Mini Frühlingsrollen mit Sweet Chili Sauce (Vegi) Stück 1.80 

Hackfleisch-Bällchen mit BBQ Dip Stück 2.20 

Jalapenos  Stück 1.80 

   

   

 

 

  

 

 

 

  

 

S A L Z I G E S  

  

Paprika Pommes Chips 280 g 7.50 

Nature Pommes Chips 280g 7.50 

Erdnüsse 100 g 3.00 

 

 

S Ü S S E S  

  

 

Panna Cotta mit Beerencoulis 

Fruchtsalat 

Diverse Gebäcke 

 

Glas 

Glas 

 

 

2.50 

2.50 
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G E T R Ä N K E  

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E  

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure 0.5 l 3.20 

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure 

Süssgetränke 

1.5 l 

0.5 l 

5.00 

3.20 

SV Ice Tea Fairtrade 0.5l 3.80 

Orangensaft Premium Fairtrade 1 l 7.00 

K A F F E E  &  T E E  

Kaffee Nespresso Tasse 3.50 

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse 2.80 

W E I S S W E I N E  

Epesses Beau-Rivage  AOC Lavaux 50 cl 18.00 

St-Saphorin AOC Belle Dame Waadt 75 cl 28.00 

Sauvignon blanc Vin de Pays d’Oc 75 cl 25.50 

R O T W E I N E  

Ticinello Merlot del Ticino DOC Tessin 75 cl 32.00 

Barbera d’Alba DOC Superiore Borgogno Piemont 75 cl 28.00 
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G E T R Ä N K E  

S C H A U M W E I N E  

Helveticus Brut Vin Mousseux 75 cl 32.00 

B I E R  

Eichhof Lager 33 cl  3.80 

Quöllfrisch 33 cl  3.80 

Bread Beer 33 cl  4.00 

Feldschlösschen Alkoholfrei 33 cl  3.80 
 

 

 

R Ä U M L I C H K E I T E N  

Für Raumreservationen und Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung. 

P E R S O N A L R E S T A U R A N T  

Restaurant mit 190 Sitzplätzen und 100 Sitzplätzen auf der Terrasse 

Cafeteria (Reservation über IMS) 

A U F B A U - A B B A U  E I N E S  S O N D E R A N L A S S E S    
A U S S E R H A L B  U N S E R E R  R Ä U M L I C H K E I T E N  

Anlass bis 25 Personen  25.00 

Anlass bis 50 Personen  50.00 

Anlass ab 50 Personen  100.00 
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A L L G E M E I N E  G E S C H Ä F T S B E D I N G U N G E N  

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb 

 

 

 

A L L G E M E I N E  H I N W E I S E  

Z U S A T Z K O S T E N  

Mitarbeite/r Küche oder Service pro Stunde 50.00 

Miete: Gläser, Besteck, Teller pro Stück 0.50 

Tischdekorationen: Blumen/Gestecke nach Aufwand 

Die bis am Vortag gemeldete Anzahl Gäste ist verbindlich und wird in Rechnung ge-

stellt. 

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen. 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. gesetzlicher MwSt. 

D E K L A R A T I O N  

Schweiz: Rind, Schwein, Poulet, Kalb, Fleischbällchen, Würste, Wienerli, 

Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami 

Thailand, Wildfang: MSC Thon  

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb

